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Ustugi Gastronomiczne Krzysztof Chodacki
ul. Konarskiego 2
30-049 Krakéw
Krakow, dn. 19.08.2020

Procedura przygotowania i wydawania positkow w Szkole Podstawowej nr 33 w Krakowie

Celem wdrazanych procedur jest:

Dodatkowe zwiekszenie bezpieczenstwa dla pracownikéw i oséb stotujacych sie w
Szkole Podstawowej nr 33 w Krakowie.

Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniéw oraz innych os6b z zewnatrz, w tym
dostawcow.

Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie szkoty w danym przedziale czasowym, w
ramach zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.
Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniow
spozywajacych positki w szkole i osdb odbierajacych obiady na wynos oraz
pracownikéw $wiadczacych prace w trakcie pandemii koronawirusa COVID-19 na
terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtéwnego Inspektora Sanitarnego, Ministra
Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéw przygotowujacych i wydajacych
positki.

Pracownicy restrykcyjnie przestrzegajg zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o odpowiednig, ochronng
odziez.

Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie kuchni.

Przestrzegaja warunk6w wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zZywienia.

Stosuja Srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, przytbice, rekawiczki.

Utrzymuja wysoka higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktéw,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuc¢céw (mycie naczyn i sztuécéw w
zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60 stopni C. ).

Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

Dbatos$¢ o higieniczny odbidr towaru od dostawcow. Pracownicy zwracajg uwage na
ubidr dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czysto$¢ samochodu, ktérym
dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢ zabezpieczone np. przykryte
czystym materiatem, papierem. Dostawca nie wchodzi na teren szkoty, towar zostawia
W wyznaczonym miejscu.
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Zapewnienie bezpieczenstwa uczniéw spozywajacych positki w stotéwce

szkolnej

W jadalni moze spozywac positki max 30 oséb.

Wprowadza sie zmianowe wydawanie positkéw zgodnie z harmonogramem ustalonym
przez Dyrektora Szkoty.

Przed wejsciem do stotowki znajduje sie ptyn do dezynfekcji rak na bazie alkoholu (min.
60%).

Korzystajacy uczniowie z positkow na miejscu przed przyjSciem do stotowki szkolnej
myj3a i dezynfekujg rece srodkiem.

Zupa wydawana jest przez pracownika z kociotka stojacego na terenie jadalni.

Po odbior drugiego dania do okienka nalezy ustawi¢ sie w wyznaczonych - oznaczonych
na podtodze tasma - punktach, zachowujgc wtasciwa odlegtosc.

Sztutce wydawane beda wraz z positkiem kazdemu dziecku przez personel stotéwki.
Spozywajacy obiad zajmujg miejsca przy stolikach na wyznaczonych miejscach (z
zachowaniem rezimu sanitarnego)

Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sg blaty stotéw, krzesta oraz wietrzy sie
jadalnie.

Zapewnienie bezpieczenstwa oséb odbierajgcych positki na zewnatrz

W przypadku nieobecnoS$ci dziecka obiad mozna odebra¢ w szkole.

Nalezy zadzwoni¢ i umoéwic¢ godzine odbioru positku.

Wydawanie positkéw odbywa sie na zewnatrz wej$ciem bocznym do szKkoty.
Konsument pozostaje na zewnatrz szkoty w bezpiecznej odlegtosci od siebie (1,5m).
Dyzurujacy pracownicy wystawiajg torbe z zapakowanym obiadem. Torba jest
podpisana nazwiskiem ucznia.

Kazdorazowo pracownicy dezynfekuja rece oraz blat i narzedzia kuchenne do
wydawania obiadu.

Krzysztof Chodacki
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